
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
¿Por qué Sandpiper?  
 
Bombas de Diafragma Doble Operado por Aire CARACTER ÍSTICAS Y BENEFICIOS vs. Otros tipos de bombas  

 

 
 
 
 

 

Especificaciones generales  
 
• Materiales últimos humedecidos = acero inoxidable.  

• Elastómeros = Opciones de Grado Alimenticio  

• Conexiones = Conexiones Sanitarias de tres Abrazade ras 

• Flujo máximo (250 GPM) y Presión (125 PSI)  

• Bombas de Válvula de solapa disponible para manipul ar 

tamaño lineal de sólidos  

 Proceso de vino blanco  
Trabajo pesado  

 
 
 
 
 
 
 Proceso de vino tinto Trabajo estándar 

 

Cosecha 
de uva 

 

Aplastar la 
uva y retirar 
los tallos 

Bombear a través 
de intercambio de 
calor para enfriar 
el producto a 
15°C para limitar 
la oxidación  

 

Separar 
las 
cáscaras 
del jugo 
(operación 
libre) 

Bombear el 
jugo al 
tanque para 
que se 
asiente por 
la noche 

 

Filtrar 
el vino  

Colocar 
el vino 
en racks 

 

Enfriar 
el vino 
a -4°C  

 

¡Embotellar 
y disfrutar!  

 

Cosecha 
de uva 

 

Aplastar la 
uva y 
retirar los 
tallos 

 

Bombear a través 
de intercambio de 
calor para enfriar 
el producto a 
15°C para limitar 
la oxidación  

Fermentar el 
vino y circular 
para mantener 
las cáscaras 
mezcladas  

 

Filtrar 
el vino  

 

Enfriar el 
vino a 
4°C  

 

Colocar 
el vino 
en racks 

 

¡Embotellar 
y disfrutar!  

 


